
料⾦は⽇本円にて表記しており、税⾦・サービス料が含まれております。
All prices quoted in Japanese Yen, a tax and service charges are included

仕⼊状況により⼀部内容が変更になる場合がございます。
The menu changes according to the situation of stocking.



MENU
LUNCH

久米島産ちび車海老のかき揚げ天丼
Kumejima prawn (mini shrimp) kagiage bowl

¥1,600
お刺身、小鉢、香の物、味噌汁付き
With sashimi, small bowl, incense and miso soup

GRILL BBQ 
シェフズセレクション
Chef’s Selection ¥4,000

THE OCEAN DINING

Open
WE ARE

Lunch
12:00 pm - 2:30 pm

Dinner
6:00 pm -  9:00pm

本日のチャンプルー
Today'sChamploo　

¥1,600
お刺身、小鉢、香の物、味噌汁付き
With sashimi, small bowl, incense and miso soup

軟骨ソーキ久米島そば
Kumejima soba　Cartilage Soki buckwheat　

¥1,600
ジューシー、香の物付き
With mixed rice and incense 

3種のチーズのベイクドタコライス
（イーフビーチ特製カレー風味）
Baked taco rice with 3 kinds of cheese 
(EEF Beach's special curry flavor)  　

¥1,600

スープ付き
With soup 

あぐー豚のミルフィーユカツカレー
Agu pork mille-feuille cutlet curry　　

¥1,600
サラダ、スープ付き
With salad and soup 

カットステーキ
Cut steak 150g 

¥1,600
ライス、サラダ、スープ付き
Served with rice, salad and soup 

シェフの気まぐれパスタ
Chef’s selected pasta

¥1,600
サラダ、スープ付き
With  salad and soup 

Selected Sirloin
“Yakishabu” Agu pork
Tender chicken thigh
Kumejima prawns
 Seasonal Vegetables
2 Types of Original Sauce

LUNCH DRINK
生ビール
Draft beer　

¥550

サワー
（シークワーサー、レモン、パインアップル）
Sour
（Shequasar, Lemon, Pineapple)

¥550

フルーツジュース
（マンゴー、パインアップル）
Fruit juice
（Mango, Pineapple)

¥440

コーラ
Coke　

¥330

さんぴん茶
Jasmine Tea　

¥330

3種のお肉の鉄板グリルセット
Teppan grill of three kinds of meat set

¥4,500

DINNER 

ライス、サラダ、スープ付き
Served with rice, salad and soup 

Please make sure for Lunch reservation to reception at 11am 
Lunch time only for reservation guest only available. 

ランチは完全予約制です。
ご利用の際は、11時までにフロントまたはレストランにて、

ご予約をお願いいたします。

鉄板カットステーキセット
Teppan grill of three kinds of meat set

¥2,800

¥3,800

車海老,お野菜の天麩羅セット
Kumejima prawn and vegetable tempura set
　お刺⾝,冷やしもずく,⾹の物,ご飯,味噌汁付き
    With sashimi, chilled mozuku seaweed, incense ,   
    rice and miso soup

ちび⾞海⽼のかき揚げ天丼セット
Kumejima prawn (mini shrimp) kagiage bowl
　お刺⾝,冷やしもずく,⾹の物,味噌汁付き
    With sashimi, chilled mozuku seaweed, incense , 
    rice and miso soup

あぐー豚のしゃぶしゃぶセット
Okinawa grown pork shabu shabu set
　お刺⾝,冷やしもずく,⾹の物,ご飯,味噌汁付き
    With sashimi, chilled mozuku seaweed, incense ,        
    rice and miso soup

¥2,800

¥2,800

厳選サーロイン
あぐー豚の焼しゃぶ
やわらか鶏もも⾁
久⽶島産⾞海⽼
季節のお野菜
オリジナルソース2種

厳選サーロイン
ポテトフライ

ライス、サラダ、スープ付き
Served with rice, salad and soup 

厳選サーロイン
あぐー豚の焼しゃぶ
やわらか鶏もも⾁
久⽶島産⾞海⽼
季節のお野菜
シェフ特製焼きおにぎり
オリジナルソース2種

Selected Sirloin
“Yakishabu” Agu pork
Tender chicken thigh
Kumejima prawns
 Seasonal Vegetables
Special glilled rice ball
2 Types of Original Sauce

ライス、サラダ、スープ付き
Served with rice, salad and soup 

Selected Sirloin
Flied potato



MENU
DINNER A LA CARTE

あぐー豚のしゃぶしゃぶ 200g
Agu-Buta(Okinawa grown pork) shabu shabu

￥2,300

THE OCEAN DINING

Open
WE ARE

Lunch
12:00 pm - 2:30 pm

Dinner
6:00 pm -  9:00pm

あぐー豚のミルフィーユカツレツ
Agu-Buta(Okinawa grown pork) mille-feuille cutlet

¥1,400

¥1,000

¥1,000

¥1,200

ちび車海老のかき揚げ
Mini Shrimp Kakiage

¥1,200

¥800

海老のアヒージョ
Shrimp ajillo

¥700

油淋鶏　(葱ソース)
Chinese-style fried chicken (scallion sauce)

¥800

ライス
Plain rice

¥300

久米島産のもずく冷やしたぬき
Kumejima mozuku seaweed cold tanuki

味噌汁
Miso soup

¥300

 DESSERT
ブルーシールアイス
（バニラ/チョコレート）
BLUE SEAL Ice cream
（Vanilla / Chocolate）

¥330

オリオン⽣ビール（中ジョッキ） ¥880
Orion Draft Beer

シャンディガフ ¥850
Shandy Gaff

オリオンビール（中瓶） ¥950
Orion Beer Bottle

BEER & BEER COCKTAIL

オリオンアクアフリー
non-alcoholic Beer Orion Clear Free

ノンアルコールビール

¥700

THE BOTTOM
 IPA特有のフルーティな⾹りと苦み、深層⽔由来の超硬⽔(硬度1,000)を使⽤し
た重厚な味わい

TURTLE GREEN
久⽶島の海をイメージしたエメラルドグリーン、フルーティでデザートビー
ルとしても楽しめます

RED & BLUE
 深海の濃い⻘、スピルリナ藻から抽出される天然⾊素を利⽤し⻨芽100％で仕
込みました

KUMEJIMA 612 CRAFT BEER
all ¥1,100

久⽶島沖⽔深612ｍから汲み上げた
海洋深層⽔のミネラルを豊富に含んだクラフトビール

ブラッククリア
(ストレート∕ロック∕ハイボール)

¥880
Black Clear

WISKEY

フルーツビア
（マンゴー,パイン，カシス）

¥850
Fruits Beer（Mango,Pineapple,Cassis) 

SOUR
シークワーサー/レモン/パインアップル ¥880
（Shequasar/Lemon/Pineapple)

AKANE-IRO
⼣暮れの茜⾊、フルーティでスパイシーな⾹りと久⽶島産シークワーサーを⼊
れスッキリとした味わい

本日のチャンプルー
Today's Okinawa stir-fry dish

シェフの気まぐれサラダ
Chef’s selected salad 

久米島産の海ぶどう
Umibudou(Kumejima sea grapes)



MENU
THE OCEAN DINING

Open
WE ARE

Lunch
12:00 pm - 2:30 pm

Dinner
6:00 pm -  9:00pm

久⽶島の久⽶仙ブラウン（30度） ¥700
KUMESEN (30%ABV)

久⽶島の久⽶仙球美島（30度）
KUMESEN KUMIJIMA(30%ABV)

⽶島酒造 久⽶島ブルー（30度）
KUMEJIMA BLUE(30%ABV)

⽶島酒造 美ら蛍（30度）
CHURABOTARU(30%ABV)

⽶島酒造 久⽶島プレミアム（40度）
KUMEJIMA PREMIUM(40%ABV)

久⽶島の久⽶仙5年古酒（40度）
KUMESEN(5YRS(40%ABV)

OKINAWA “AWAMORI”

COCKTAIL ALL ¥850

¥1,300 ¥4,000

¥900 ¥1,600 ¥6,500

¥1,000 ¥3,500 ¥7,000

¥700 ¥1,300 ¥4,000

¥750 ¥1,350 ¥4,500

¥1,000 ¥3,500 ¥7,000

GLASS 180ML BOTTLE

カシスオレンジ
Cassis Orange

カシスパイン 
Cassis Pine

カシストロピカル
Cassis Tropical

カシスさんぴん
Cassis Jasmine tea

カシスウーロン
Cassis oolong tea

マリブコーク
Malib Coke

マリブパイン
Malib Pine

カンパリオレンジ
Campari Orange

カンパリパイン
Campari Pine

オペレーター
Operator

カリモーチョ
Calimocho

オレンジジュース（100%） 650yen
Orange juice

マンゴージュース 650yen
Mango juice

シークワーサージュース 650yen
Shekwasha juice

コカ・コーラ 650yen
Coke

ジンジャーエール 650yen
Jinger Ale

パイナップルジュース（100%） 650yen
Pineapple juice

SOFT DRINK

ウーロン茶
Oolong Tea

650yen

さんぴん茶 650yen
Jasmine Tea

コーヒー（hot/ice) 600yen
Coffee

紅茶（hot/Ice)
Tea

600yen


